VTN

VO RWERI( SUGO CON SALSICCIA E PUNTINE (PER POLENTA)
L BIMBY ® TM 31

5

Ingredienti
Imported

1 cipolla media

40 g diolio

500 g disalsiccia tagliata a pezzi
di5cm

500 g di pomodori pelati e
passati

Sale g.b.

Polenta g.b.

bimby

Preparazione

Mettere la cipolla nel :tmlocked: tritare: 4 sec. vel. 7

Raccogliere sul fondo del :tmlocked: aggiungere I'olio, cuocere: 3 min. 100° vel.
1

Mettere la salsiccia, cuocere10 min. 100° :counterclock: vel. 1

Aggiungere la passata dei pomodori, il sale, cuocere 20 min. 100° :counterclock:
vel. 1

Servire con polenta
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